\'S}/’
ce Queen’s Feast

$35 FIXED PRICE

APPETIZER
TAGLIERE MISTO CON BURRATA

cured meats with burrata

SFORMATINO DI ZUCCA CON SALSA AL PARMIGIANO

savory pumpkin flan with cheese sauce

INSALATA

bCIby I(CI/@ SCI/CIOI, c/e/icofe SC]UCIS/’], sweeft gOI’gOI’)ZO/G Cheese

POLPETTE [MEATBALL]

black angus beef, pork and veal, San Marzano tomato sauce

ENTREES
GNOCCHI DI SPINACI

housemade potato and spinoc/’x c/ump/ings, fo/eggio cheese fondue

FILETTO DI MAIALE CON PATATE E BROCCOLI

pork tenderloin, charred broccoli, soft mashed potatoes

PACCHERI AL RAGU DI MARE
large tube-shaped pasta and seafood ragu

with lobster, 5/’1rimp, clams, mussels & calamari

RISOTTO DEL GIORNO
PESCE DEL GIORNO

DESSERTS
TORTA DI CIOCCOLATO

chocolate mousse gonoche, hazelnut biscotto

GELATO O SORBETO

made in house doi/y

PANNA COTTA

chilled vanilla custard

TIRAMISU

/Ody fingers, espresso, mascarpone cream

and shaved chocolate




